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Description

LUE comprend 3 modules.

LLe premier module « Spécificités et maitrise des risques en industries agro-alimentaires » présente le secteur agro-alimentaire en
France et en Europe, traite les différents dangers auxquels peuvent étre soumis les produits alimentaires et concerne les moyens de
maitrise sanitaires et qualitatifs des dangers décrits précédemment. Sont abordés ici la réglementation, les référentiels de qualité
(Labels) et les normes de qualité et dhygiene (normes, HACCP), la sécurité (sanitaire, microbiologique,

) ainsi que la problématique liée aux emballages. Lanalyse sensorielle est également incluse dans ce module.

Un second module « Nutrition-Innovation » est dédié a la connaissance des aspects nutritionnels et des processus de
développement et dinnovation de nouveaux produits.

Le troisieme module « Visites de sites industriels » concerne la découverte et lanalyse du secteur de lindustrie agro-alimentaire a
travers des visites de sites industriels.
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